DERGUGL

ArtikelInummer 88027 4 Feine Gugl der Saison Herbst/Winter

Nettogewicht: 569

4 Sorten feine Ruhrteigkuchen:
Bourbon Vanille mit 14% Mandeln und Bourbon-Vanille; Schokolade-Cranberry mit 6% getrockneten Cranberries und 4%
Schokodrops; Pistazie-Mohn mit 5% Pistazien und 7% Mohn; Brownie mit 7% Schokolade und 5% Kakao.

Zutaten:

VOLLEI, BUTTER, Zucker, WEIZENMEHL, MANDELN, Feuchthaltemittel: Sorbit; Orangensaft (aus Orangensaftkonzentrat),
Mohn, dunkle Kuvertiire (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: Lecithin (SOJA); Vanille-Extrakt), getrocknete
Cranberries, PISTAZIEN, Rohrzucker, Schokoladendrops (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, fettarmes Kakaopulver, Emulgator:
Lecithin (SOJA)), fettarmes Kakaopulver, Kakao, Konservierungsstoff: Kaliumsorbat; Rote Beete Saftkonzentrat, Sdureregulator:
Natriumacetat; Karottensaftkonzentrat, WEIZENSTARKE, natiirliches Vanillearoma, Karamellzuckersirup (Glukosesirup, Zucker),
Zimt, Bourbon Vanille gemahlen, Meersalz, Sonnenblumendl, Farbstoff: Echtes Karmin, Paprikaextrakt, E141, Riboflavin; Salz,
Sauerungsmittel: Citronensaure.

Kann Spuren enthalten von: andere Schalenfriichte, Sesam.

Ndhrwertangaben je 100 g

Energie 1815 kJ
Energie 435 kcal
Fett 28¢
davon gesattigte Fettsduren 139
Kohlenhydrate 374
davon Zucker 23g
Ballaststoffe 3549
Eiweil} 8,19
Salz 0,12 g

Anmerkung zur Aufbewahrung:

Vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen, DerGugl ist ein sensibles Feingeback. Vermeiden Sie nach der Lieferung
Temperaturschwankungen. Bewahren Sie die Gugl bei Raumtemperatur, mdéglichst kihl, auf. Legen Sie sie bitte nicht in die
Sonne oder auf die Heizung. Unter diesen Bedingungen werden die originalverpackten Gugl wie angegeben frisch bleiben.

MHD: siehe Aufdruck am Produkt

Diese Spezifikation basiert auf der Rezeptvariante: 2 vom 15.08.2016 Erstelldatum: 07.11.17

DerGugl Manufaktur GmbH & Co. KG
Karl-Hack-Allee 1 = 56581 Kurtscheid « T +49 89 2303242-0 + F +49 2634 9660-66 + mehl@dergugl.de * www.dergugl.de
Personlich haftende Gesellschaft: DerGugl Verwaltungs GmbH = Geschiéftsfiihrer: Peter Hack, Thomas Hack
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